
 

 

 

 
 

 

Vous  propose son menu  fêtes des lumières  2026 
33,00€  

 

Les entrées…  

 

Salade Lyonnaise (gros lardons poêlés, œuf poché fermier, croûtons de pain de 

campagne)  
 

Pressé de bœuf aux carottes, pain toasté et sa ganache foie gras  
 

Mousseline de truite aux écrevisses, sauce à l’armoricaine et petites quenelles de 

brochet  

 

Les plats…  
 

Andouillette à la fraise de veau et cochon braisé sauce moutarde à l’ancienne, 

croustillant de pomme s  de terre au lard fumé et Beaufort, légumes de saison  
 

Quenelle de brochet soufflée sauce Nantua, riz blanc et sauvage  
 

Porcelet braisé façon Wellington, crème de cèpes, pomme s  de terre grenailles 

rôties et petits légumes d’automne  
 

Les desserts…  
 

Tarte praline crème glacée vanille bourbon de Madagascar  
 

Brunoise de poire pochée au vin rouge et aux épices, mousse mascarpone à la 

vanille et ganache chocolat noir  
 

Mi- cuit au chocolat noir (Maison Weiss), mousse aux marrons et sa crème anglaise  

 

Les fromages…  

 

Le demi Saint Marcellin affiné  de la «  mère Richard  », 5,00 €  

La cervelle de canuts,  5,00 €  

La fais selle à la crème ou son coulis,  5,00 €  


